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TBA ESSENZ - 
RIED EDELGRUND - 
NEUSIEDLERSEE DAC 
RESERVE
2021

HERKUNFT: Österreich, Burgenland, Neusiedlersee DAC

KATEGORIE: Süß, Weiß, Stillwein

REBSORTEN: 100% Scheurebe

WEINBESCHREIBUNG
Strahlendes Goldgelb, anregender Duft, großes Fruchtspiel mit reifen gelben 
Tropenfrüchten, reifer Pfirsich, Blütenhonig und Rosinen, charmantes Spiel von Süße 
und Säure, ein sehr stoffiger und dennoch sehr lebendiger Wein mit komplexem Finish 
und sehr großer Länge, enormes Potential.

LAGE
"Edelgrund" bedeutet wörtlich feiner Boden. Es ist einer der wärmsten Standorte in der 
Nähe des Neusiedler Sees.

TERROIR/HERKUNFT
Der Boden besteht aus reichhaltiger und äußerst fruchtbarer Schwarzerde, die auf einer 
Basis von kalkhaltigen Sedimenten ruht. Die oberste Schicht besteht aus Sand, Kies und 
organischem Material. Chernozem ist bekannt für seinen hohen Humusgehalt und zählt 
daher zu den fruchtbarsten Böden der Welt.

VINIFIZIERUNG
Händische Ernte mit Selektion im Weingarten. Ganztraubenpressung mit 12 Stunden 
Maischestandzeit. Mostgärung durch Fermentation und Klärung durch Sedimentation. 
Temperaturgeführte Gärung im Stahltank. 18 Monate Lagerung auf Feinhefe.

FERMENTATION
Gärung und anschließende Lagerung in neuen Akazienholz-Barriques für 18 Monate.

SPEISEEMPFEHLUNG
Sein komplexes, langes Finish macht ihn zum idealen Begleiter von edlen 
Blauschimmelkäsen, feiner Gänseleber oder fruchtbetonten Desserts. Ein Wein mit 
großem Potenzial – geschaffen für besondere Momente.

A LA 
CARTE

97 Punkte

SALON 
2025

VINARIA 
„Süssweine“ 

08/2025
4 Sterne

ALKOHOL: 7,0%
SÄURE: 11,8 g/l
RESTZUCKER: 314,2 g/l
TRINKTEMPERATUR: 6–10° C

FLASCHENGRÖSSEN: 0,375l
QUALITÄTSSTUFE: Trockenbeerenauslese
VEGETARISCH: Yes
VEGAN: Yes


