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EISWEIN EXQUISIT 
ROSÉ
2023
Rosé-Faszination: Fruchtig, vollmundig, 

unvergesslich.

HERKUNFT: Österreich, Niederösterreich

KATEGORIE: Süß, Rosé, Stillwein

REBSORTEN: 70% Zweigelt, 30% Merlot

WEINBESCHREIBUNG
Ein leuchtendes Pink mit goldenen Reflexionen. Der Duft erinnert an einen jungen, 
erstklassigen Rosé: Erdbeerjoghurt, Amarena-Kirsche und kandierte Himbeeren mit 
einem Hauch von Orangenschale. Am Gaumen erwartet Sie ein vollmundig-süßes, 
samtiges Geschmackserlebnis, das niemals überwältigend wirkt. Das Genusserlebnis 
endet in einem langen, von Fruchtaromen geprägten Abgang, der einen bleibenden 
Eindruck hinterlässt.

TERROIR/HERKUNFT
Kalkreiche Schwarzerde, teils steinig auf der Ostseite, mit Schiefer-Einfluss auf der 
Westseite des Neusiedlersees.

ANBAU
Das ganze Jahr über werden nützliche Pflanzen in jeder zweiten Rebzeile gepflanzt, 
und zusätzlich wird die gesamte Fläche für 6 Monate im Jahr begrünt. Ein sorgfältiger 
Rebschnitt und frühe Laubarbeiten gewährleisten, dass die Reben vital bleiben. Eine 
moderate Entblätterung spielt eine entscheidende Rolle, um die Trauben bis zum Herbst 
gesund zu erhalten.

VINIFIZIERUNG
Behutsame Pressung der gefrorenen, ganzen Trauben über einen Zeitraum von 
16 Stunden. Temperaturgeführte Gärung und Lagerung in Edelstahlbehältern. 
Gärungsunterbrechung erfolgt durch Kühlen und Filtrieren.

SPEISEEMPFEHLUNG
Zarte und cremige Gebäckstücke, Fruchttartelettes und Joghurtcremes, begleitet von 
einer Vielzahl mittelintensiver Käsesorten.

Falstaff 
Süsswein 

Trophy 2026
93 Punkte

Berliner 
Wine Trophy 

2026
Gold

ALKOHOL: 9,5%
SÄURE: 5,7 g/l
RESTZUCKER: 177,1 g/l
TRINKTEMPERATUR: 6–10° C

FLASCHENGRÖSSEN: 0,375l
QUALITÄTSSTUFE: Eiswein
VEGETARISCH: Yes
VEGAN: Yes


