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SAUVIGNON BLANC 
RIED OBERE HEIDE
2025
Vielseitiger Wein für kulinarische Genüsse.

HERKUNFT: Österreich, Burgenland, Obere Heide

KATEGORIE: Trocken, Weiß, Stillwein

REBSORTEN: 100% Sauvignon Blanc

WEINBESCHREIBUNG
Helles Gelb, intensiv duftig in der Nase, zarte Kräuterwürze mit Anklängen gelber 
Tropenfrucht und reifer Stachelbeere, am Gaumen saftig und rund, elegante Frucht, , 
etwas Holunder, charmant würzig, druckvoll und zugleich balanciert, feine Länge.

TERROIR/HERKUNFT
Der Boden ist reich und hochfruchtbarer Schwarzerde-Chernozem, der auf einem 
Kalksedimentsockel ruht, wobei eine obere Schicht aus Sand, Kies und organischem 
Material besteht. Chernozem ist für seinen reichlichen Humusgehalt bekannt, was ihn 
zu einem der fruchtbarsten Böden der Welt macht.

ANBAU
Ganzjährige Nützlingsbegrünung in jeder zweiten Rebzeile mit zusätzlicher, vollflächiger 
Begrünung für 6 Monate im Jahr. Sorgsamer Rebschnitt und frühe Laubarbeiten 
garantieren vitale Reben. Moderate Entblätterung ist entscheidend die Trauben bis zum 
Herbst gesund zu halten.

VINIFIZIERUNG
Schonende Verarbeitung, temperaturgeführte Gärung und Lagerung in 
Edelstahlbehältern.

SPEISEEMPFEHLUNG
Dieser Wein passt perfekt zu einer Vielzahl von Gerichten. Probieren Sie ihn 
zu gegrilltem Hähnchen, cremigem Spargelrisotto, gegrillten Garnelenspießen, 
Quinoa-Salat mit geröstetem Gemüse und Feta-Käse oder gebratenem Zander mit 
Petersilien-Kartoffeln.

Landespräm. 
Burgenland 

2026
Gold

ALKOHOL: 12,0%
SÄURE: 6,7 g/l
RESTZUCKER: 2,9 g/l
TRINKTEMPERATUR: 8–12° C

FLASCHENGRÖSSEN: 0,750l
QUALITÄTSSTUFE: Qualitätswein
VEGETARISCH: Yes
VEGAN: Yes


