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PINOT NOIR RESERVE
2023
Fruchtig und würzig. Elegant und seidig.

HERKUNFT: Österreich, Burgenland

KATEGORIE: Trocken, Rot, Stillwein

REBSORTEN: 100% Pinot Noir

WEINBESCHREIBUNG
Transparentes Rubinrot, komplexes Bouquet nach Waldhimbeeren und frischen 
Kräutern, Ausgewogen und elegant. Feines Tannin und vitale Säure.
Ein Wein mit kühlem Charakter und schöner Länge.

TERROIR/HERKUNFT
Der Boden besteht aus reichhaltiger und äußerst fruchtbarer Schwarzerde, die auf einer 
Basis von kalkhaltigen Sedimenten ruht. Die oberste Schicht besteht aus Sand, Kies und 
organischem Material. Chernozem ist bekannt für seinen hohen Humusgehalt und zählt 
daher zu den fruchtbarsten Böden der Welt.

ANBAU
Ganzjährige Bodenbedeckung mit Pflanzen und Grünflächen zur Förderung nützlicher 
Insekten in jeder zweiten Rebzeile. Zusätzliche Abdeckung auf allen Weinbergflächen 
für 8 Monate im Jahr. Sorgfältiger Rebschnitt und Laubarbeit sorgen für vitale Reben 
und moderate Erträge.

VINIFIZIERUNG
Schonende Verarbeitung, temperaturgeführte Gärung. Ausgebaut zu 100% in 
französischen Barriques, wobei der Neuholzanteil lediglich 5% beträgt.

SPEISEEMPFEHLUNG
Dieser feingliedrige Pinot Noir ist der perfekte Begleiter
zu Geflügelgerichten wie Ente oder einer Gans, aber auch zu Wildgerichten macht der 
Wein eine gute Figur.

Falstaff 
Rotwein 

Guide 2026
91 Punkte

A La Carte 
2026

93+ Punkte

ALKOHOL: 13,0%
SÄURE: 4,2 g/l
RESTZUCKER: 1,3 g/l
TRINKTEMPERATUR: 12–14° C

FLASCHENGRÖSSEN: 0,750l
QUALITÄTSSTUFE: Qualitätswein
VEGETARISCH: Yes
VEGAN: Yes


