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MUSKAT OTTONEL
2025
Süße Erfüllung in jedem Schluck.

HERKUNFT: Österreich, Burgenland

KATEGORIE: Lieblich, Weiß, Stillwein

REBSORTEN: 100% Muskat Ottonel

WEINBESCHREIBUNG
Jugendliches helles Strohgelb; sehr einladender Duft nach Holunderblüten und frischen 
Zitronenschalen. Am Gaumen ungemein frische Fruchtigkeit, würzig, abgerundet mit 
animierender Süße; der Muskatcharme zeigt sich finessenreich und unaufdringlich.

TERROIR/HERKUNFT
Der Boden besteht aus reichhaltiger und äußerst fruchtbarer Schwarzerde, die auf einer 
Basis von kalkhaltigen Sedimenten ruht. Die oberste Schicht besteht aus Sand, Kies und 
organischem Material. Chernozem ist bekannt für seinen hohen Humusgehalt und zählt 
daher zu den fruchtbarsten Böden der Welt.

ANBAU
Sorgsamer Rebschnitt und Laubarbeit sorgen für gesunde Reben und moderaten Ertrag. 
Teilweise Entblätterung der Traubenzone.

VINIFIZIERUNG
Alkoholische Gärung erfolgt bei etwa 16°C. Unterbrechung der alkoholischen Gärung 
durch Kühlung und Filtration.

SPEISEEMPFEHLUNG
Überzeugt sowohl als Aperitif als auch als Digestif. Ideal zu thailändischen, leicht 
feurigen Gerichten.

ALKOHOL: 10,0%
SÄURE: 4,3 g/l
RESTZUCKER: 28,3 g/l
TRINKTEMPERATUR: 6–9° C

FLASCHENGRÖSSEN: 0,750l
QUALITÄTSSTUFE: Qualitätswein
VEGETARISCH: Yes
VEGAN: Yes


