GEBRUDER

NITINAUS

GOLS AM NEUSIEDLERSEE
BURGENLAND

AUSTRIA 2025

AUSTRIA

HERKUNFT:  Osterreich, Burgenland, Kreuzkapelle
KATEGORIE: Trocken, Weil3, Stillwein

REBSORTEN: 100% Gruner Veltliner

WEINBESCHREIBUNG
Helles Gelb, komplexes Bouquet nach Krautern und gelben Friichten, am Gaumen
facetten- und finessenreich, attraktive Wiirze und gebiindelte Frucht, schon balanciert,

fruchtsiiBer Abgang.

TERROIR/HERKUNFT
Kalkreiche Schwarzerde, teilweise mit hohem Steinanteil, auf der Ostseite und
Westseite (hier mit Schiefer-Einfluss) des Neusiedlersees.

ANBAU

Ganzjahrige Nutzlingsbegriinung in jeder zweiten Rebzeile mit zusatzlicher, vollflachiger
Begriinung fiir 6 Monate im Jahr. Sorgsamer Rebschnitt und frihe Laubarbeiten
garantieren vitale Reben. Moderate Entblatterung ist entscheidend die Trauben bis zum
Herbst gesund zu halten.

VINIFIZIERUNG

schonende Verarbeitung, temperaturgefiihrte Garung und Lagerung in

Edelstahlbehaltern.

SPEISEEMPFEHLUNG

Der vielseitige Klassiker passt sowohl zu kalten Platten und traditionellen Gerichten wie

Wiener Schnitzel als auch zu leichten Fisch- und Gefliigelgerichten sowie vegetarischer

Kiche.

GRUNER VELTLINER
SELECTION

BURGHE N A D AuS IR

LT ALKOHOL: 12,0% | FLASCHENGROSSEN: 0,750I
‘ Frankfurt ALA SAURE: 524l QUALITATSSTUFE: Qualitatswein
: e IS RESTZUCKER: 4,3 g/l | VEGETARISCH: Yes

NACHHALTIG (Gl SN Runtiea . ~10°C i v .

AUSTRIA TRINKTEMPERATUR: 8-10°C E EGAN: Yes
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