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BEERENAUSLESE 
EXQUISIT
2023

HERKUNFT: Österreich, Burgenland

KATEGORIE: Süß, Weiß, Stillwein

REBSORTEN: 10% Scheurebe, 40% Welschriesling, 50% Grüner Veltliner

TERROIR/HERKUNFT
Kalkreiche Schwarzerde, teilweise mit hohem Steinanteil, auf der Ostseite und 
Westseite (hier mit Schiefer-Einfluss) des Neusiedlersees.

ANBAU
Das ganze Jahr über werden nützliche Pflanzen in jeder zweiten Rebzeile gepflanzt, 
und zusätzlich wird die gesamte Fläche für 6 Monate im Jahr begrünt. Ein sorgfältiger 
Rebschnitt und frühe Laubarbeiten gewährleisten, dass die Reben vital bleiben. Eine 
moderate Entblätterung spielt eine entscheidende Rolle, um die Trauben bis zum Herbst 
gesund zu erhalten.

SPEISEEMPFEHLUNG
Gereifte oder würzige Käse, fruchtige Sorbets, Früchtekuchen und Chili-Schokolade 
sind wunderschöne Kombination zur Beerenauslese Exquisit. Eine weitere tolle 
Möglichkeit sie zu geniessen ist, sie zu Foie Gras zu servieren. Aber auch selbst als kleines 
Dessert oder mit einem Kaffee ist die Beerenauslese ein Schmankerl.

Berliner 
Wine Trophy

Gold

Falstaff 
Weinguide 
2024/25

94 Punkte

A La Carte 
2026

93+ Punkte

ALKOHOL: 9,5%
SÄURE: 6,8 g/l
RESTZUCKER: 159,0 g/l
TRINKTEMPERATUR: 6–12° C

FLASCHENGRÖSSEN: 0,375l
QUALITÄTSSTUFE: Beerenauslese
VEGETARISCH: Yes
VEGAN: Yes


